
Auf der Jagd nach Alpinen Köstlichkeiten
To the Hunt for Alpine Delicacies

SPEISEKARTE
Getränke

JÄGERHÄUSL
RESTAURANT PIZZERIA

GASTHAUS

Bad Gastein
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ROSE VOM GERÄUCHERTEN LACHS
mit Wasabi-Ingwer Creme und Butter Croissant 

// Rose fo smoked salmon 
with Wasabi-Ginger cream and butter croissant //

//  15,80 € 

HUMMUS „UNSER KICHERERBSEN-MOUSSE” 
Cremiger Kichererbsen-Dip mit Gemüse, dazu Naan Brot (Indisches Fladenbrot)  

// Hummus creamy chickpea dip with vegetables and naan bread (Indian flatbread) // 

FEINE SCHEIBEN VOM ROASTBEEF 
mit Sauce Remoulade fein dekoriert  

// Thin slices of roast beef
finely decorated and with remoulade sauce // 

ROTE BEETE CARPACCIO 
mit gekühltem Bergkräuterfrischkäsemousse  

// Beetroot Carpaccio 
with cold mountain herb cream cheese mousse // 

//  12,90 € 

//  15,80 € 

//  13,50 € 

BEEF TATARE VOM PREMIUM RIND
mit roten Zwiebeln, Kapern, feine Cornichons, Butter und Toastbrot 

// Tartar of premium beef with red onion, capers,
cornichons, butter and toastbread //

KÖSTLICHER BEILAGENSALAT
Gemischter Blattsalat der Saison mit Karotte 

// Delicious side dish mix salad. Mixed seasonal leaf salad with carrot  //

KÖSTLICHER BEILAGENSALAT
Gemischter Blattsalat der Saison mit Karotte 

// Delicious side dish mix salad. Mixed seasonal leaf salad with carrot  //

//  18,80 € 

//  6,80 € 

//  6,80 € 

VORSPEISE

HÜHNERBRUST VITALSALAT  
bunter gemischter Salat mit Ei und gegrillten Hühnerbruststreifen 

// Chicken breast vital salad colorful mixed salad with egg 
and grilled chicken breast strips //

CAMEMBERT SALAT  
bunter gemischter Salat mit gebackenem Camembert und Preiselbeeren 

// Colorful mixed salad with baked Camembert and cranberries //

//  17,90 € 

//  17,90 € 

SALATE

SUPPEN

JÄGERHÄUSL SUPPE
Klare Rinderkra�brühe mit Gemüse, Nudeln, Rind�eisch  und Schnittlauch 

// Clear beef soup with vegetables, noodles, beef and chives //

//  9,50 € 

KNOBLAUCHCREMESUPPE
im hausgemachten Brottopf serviert 

// Garlic Cream Soup served in a homemade bread pot //

//  10,80 € 

HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE
mit Brot 

// Goulash soup with bread //

//  9,50 € 

FRITTATENSUPPE
// Clear beef soup with strips of pancake //

KASPRESSKNÖDELSUPPE
// Cheese dumpling soup //

//  6,80 € 

//  7,80 € 
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Informationen über die Zutaten in unseren
Speisen, die Allergien oder

Unverträglichkeiten auslösen können,
erhalten Sie gerne von unserem 

Personal!
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PULLED PORK BURGER XL
mit Salat, Käse, roter Zwiebel, Gewürzgurke 
und hausgemachter Barbecue Sauce dazu Pommes 

// Pulled Pork Burger with salad, cheese, red onions, pickles, 
homemade barbecue sauce and fries //

//  20,50 € 

//  19,50 € 

//  20,50 € 

//  20,90 € Cheeseburger 

//  24,80 € 

//  25,80 € 

//  24,80 € 

//  23,80 € 

//  21,80 € 

KARFIOL „STEAK”
mit Kurkuma, Reis und Gemüse 

// Cauliflower steak with turmeric, rice and vegetables //

MANGO JERRY‘S GEFANGENE BACHFORELLE
im Ganzen gebraten, Petersilienkarto�el, Zitrone und zerlassener Butter 

// Mango Jerry´s  caught brown trout 
fried whole, parsley potatoes, lemon and melted butter //

//  17,90 € 

//  23,80 € 

LACHS FILET 
mit Tomaten - Spinat - Knoblauch - Sahne Gnocchi 

// Salmon fillet with tomatoes, spinach, garlic, and cream gnocchi //

GARNELEN NACH SZECHUAN ART  
mit Gemüse, Frühlingszwiebeln und �ai-Jasmin Reis, scharf 

// Szechuan style prawns with vegetables, spring onions and Thai jasmine rice, spicy //

//  24,80 € 

//  21,20 € 

VEGETARISCH

FISCH

WILD

DREIERLEI KNÖDEL (SPINAT - ROTE BEETE - KASPRESS) 
mit Sauerkraut 

// Three types of Dumplings (Spinach - Beetroot - Cheese) with Sauerkraut //

GELBES GEMÜSE THAI CURRY 
mit �ai-Jasmin Reis 

// Yellow vegetable Thai Curry with Thai jasmin rice //

//  17,90 € 

//  17,90 € 

PENNE ALL‘ ARRABBIATA 
(etwas scharf) 

// Penne all ‘arrabbiatta (a bit spicy) //

//  17,50 € 

SCHNITZEL VOM HUHN ODER SCHWEIN
knusprig gebacken mit Petersillien Karto�eln und Preiselbeeren 

// Chicken or Pork schnitzel crispy baked with parsley potatoes and cranberries //

BEEF BURGER oder CHEESE BURGER
Patty aus heimischen Alm Rind,
Blattsalat, Tomate, Zwiebeln, Gewürzgurke (Käse)
und zweierlei Haussauce dazu Pommes 

// Beef Burger Locally beef patty, lettuce, tomato, onions, 
pickles, (cheese) and two kinds of house sauce, served with fries //

HUHN TERYIAKI  
Gegrillte Hühnerbruststreifen mit Gemüse in feiner Teryiaki-Sauce
und �ai Jasmin Reis 

// Grilled chicken breast strips with vegetables 
in a delicate teriyaki sauce and Thai jasmine rice //

GEBRATENE ENTENKEULE
mit Semmelknödel, Orangen-Ingwer-Rotkraut, Braten Obst mit Maroni und Braten Jus 

// Roasted duck leg with bread dumplings, 
orange-ginger red cabbage, roast fruit with chestnuts and roast jus //

RINDERROULADE
gefüllt mit Senf, Speck, Karotte, Sellerie, Essi�urke 
auf Pilz-Tagliatelle in feiner Sauce 

// Beef roulade filled with mustard, bacon, carrot, celery, pickle 
on mushrooms tagliatelle in a fine sauce //

JÄGERHÄUSL CORDON BLEU
Gefüllte-gebackene Hühnerbrust mit Schinken, 
Käse, Ei, dazu Pommes und Sauce Remoulade 

// Stuffed baked chicken breast with ham, cheese, egg, fries, and remoulade sauce //

GEBRATENES SCHWEINEFILET
mit Tomaten-Spinat-Knoblauch-Sahne Gnocchi 

// Roast Pork filet with tomato, spinach, and garlic cream gnocchi //

RAGOUT VOM WILD – „je nach Schuss
mit Karotten Waldpilzsauce, Semmelknödel, Orangen-Ingwer-Rotkraut 

// Game stew depending on the shot with carrot mushroom sauce, 
bread dumplings, and orange-ginger red cabbage // 

HIRSCH KAISER MEDAILLONS 
mit Speckbohnen, Kürbis-Püree und Waldpilz Sauce 

// Venison medaillons 
with bacon-wrapped green beans, pumpkin puree and mushroom sauce // 

//  24,80 € 

//  26,80 € 

FLEISCH
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BEERIGE CHARLOTTE
Biskuitkuchen gefüllt mit Vanillemousse, Beeren und Schlagobers 

// Sponge cake filled with vanilla mousse, berries and whipped cream // 
//  9,20 € 

APFELSTRUDEL ODER TOPFENSTRUDEL
mit Vanillesauce 

// Apple strudel or cheese strudel with vanilla sauces // 
//  9,20 € 

COUPE DANMARK
Vanilleeis mit Schokosauce und Schlagobers 

// Vanilla ice cream with chocolate sauce and whipped cream // 

ECLAIR TIRAMISU
Brandtei�ebäck mit leichter Mascarpone-Sahne-Creme und Milchschokoladeblättchen 

// Choux pastry with mascarpone cream and milk chocolate flakes // 

MARILLEN EISKNÖDEL
Vanilleeis Knödel mit fruchtigem Marillengeschmack, 
umhüllt mit Brösel und geriebenen Haselnüssen 

// Vanilla ice cream dumplings with fruity apricot flavor,
coated with breadcrumbs and grated hazelnuts // 

KAISERSCHMARRN
mit Zwetschgenröster oder Apfelmus 

// Kaiserschmarrn with plum compote or applesauce // 

//  8,90 € 

//  9,20 € 

//  9,20 € 

//  13,20 € 

ESTERHAZY IM GLAS
mit Vanille-Haselnuss-Buttercreme und Zuckerglasur 

// Esterhazy in glas with vanilla-hazelnut buttercream and sugar glaze // 

//  9,20 € 

DESSERT PIZZA

Wir möchten Sie höflich darauf hinweisen, dass Pizzas aus dem Holzofen und Speisen aus der 
Küche zu unterschiedlichen Zeiten serviert werden können. 
Grundsätzlich achten wir auf zeitgleiches Servieren, aber bei einem stark frequentierten Tag, 
erweist sich das oft als schwierig, da es sich um zwei verschiedene Küchen im Haus handelt 
und die Menge und der Druck gegengleich läuft.
Wir geben jeden Tag unser Bestes und wir bitten um Ihr Verständnis! Vielen Dank!

We would like to inform you that pizzas from the wood-stove oven and dishes from the kitchen 
may be served at different times. 
Basically, we pay attention to serving at the same time, but on a busy day this often proves to 
be difficult as there are two different kitchens in the house and the quantity and pressure are 
in opposite directions.
We do our best every day and we ask for your understanding! Thank you!

www.jagaheisl.at
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Umbestellungen werden extra verrechnet!
Modifications will be charged extra! 

Speisen aus der Küche werden nicht zeitgleich 
mit der Pizza serviert!
Food from the kitchen will not be served 
at the same time as the pizza!
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Umbestellungen werden extra verrechnet!
Modifications will be charged extra! 

Speisen aus der Küche werden nicht zeitgleich 
mit der Pizza serviert!
Food from the kitchen will not be served 
at the same time as the pizza!



PIZZA

PIZZA MARGHERITA
mit Tomaten, Käse und Oregano 

// Tomato, cheese and oregano //

PIZZA SALAME
mit Tomaten, Käse, Salami und Oregano 

// Tomato, cheese, salami and oregano //

PIZZA CAPRICCIOSA
mit Tomaten, Käse, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven und Oregano 

// Tomato, cheese, ham, mushrooms, artichokes, olives and oregano //

PIZZA TONNO
mit Tomaten, Käse, �un�sch, Zwiebeln, Oliven und Oregano 

// Tomato, cheese, tuna, onion, olive and oregano //

PIZZA DIAVOLO
mit Tomaten, Käse, Salami, Chili, Pfe�eroni, Zwiebeln und Oregano 

// Tomato, cheese, salami, chili, peperoni, onions and oregano //

PIZZA FRUTTI DI MARE
mit Tomaten, Käse, verschiedene Meeresfrüchte und Knoblauch 

// Tomatoes, cheese, various seafood and garlic //

PIZZA PROSCIUTTO  
mit Tomaten, Käse, Schinken und Oregano   

// Tomatoes, cheese, ham and oregano //

PIZZA PROSCIUTTO FUNGHI  
mit Tomaten, Käse, Schinken Champignons und Oregano  

// Tomatoes, cheese, ham, mushrooms and oregano //

//  12,90 € 

//  13,80 € 

//  14,80 € 

//  14,80 € 

//  15,20 € 

//  16,90 € 

//  13,80 € 

//  14,80 € 

Umbestellungen werden extra verrechnet!
Modifications will be charged extra! 

PIZZA

PIZZA CAPRI
mit Tomaten, Käse, Parmaschinken, Rucola und Grana 

// Tomato, cheese, Parma ham, rocket and grana //

PIZZA HAWAII
mit Tomaten, Käse, Schinken, Ananas und Oregano 

// Tomato, cheese, ham, pineapple and oregano //

PIZZA DELLA CASA
mit Tomaten Käse, Speck, weiße Zwiebel, Pilze, Oliven, Gorgonzola und Oregano 

// Tomato cheese, bacon, white onion, mushrooms, olives, gorgonzola and oregano //

PIZZA LA BESTIA
mit Tomaten, Käse, Speck, Schinken, Salami, rote Zwiebel, Mais, Fetakäse, Knoblauch und Oregano 

// Tomato, cheese, bacon, ham, salami, red onion, corn, feta cheese, garlic and oregano //

PIZZA QUATTRO FORMAGGI
mit Tomaten und 4 verschiedene Käsesorten 

// Tomato and four different cheeses //

VEGETARISCHE PIZZA
mit Tomaten, Käse, Paprika, Pfe�eroni, Oliven, Zwiebeln, Champignons und Oregano 

// Tomato, cheese, peppers, pereroni, olive, onions, mushrooms and oregano //

PIZZA DON CHORIZO
mit Tomaten, Käse, Schinken, Chorizo, weiße Zwiebel, Paprika, Knoblauch, Chili und Oregano 

// Tomato, cheese, ham, chorizo, white onion, pepper, garlic, chili and oregano //

Speisen aus der Küche werden nicht zeitgleich 
mit der Pizza serviert!
Food from the kitchen will not be served 
at the same time as the pizza!
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//  16,50 € 

//  16,50 € 

//  15,80 € 

//  14,90 € 

//  16,50 € 
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M A N G O H A B A N E R O
4 c l M A N G O H A B A N E R O 
+ O R G A N I C S B l a c k O r a n g e

8 , 5 0
Drinks

Heiße Schokolade ohne Schlagobers

Affogato (Espresso mit Kugel Vanilleeis)

Heiße Schokolade mit Schlagobers

Ristretto

Cafe Baileys 4 cl

Espresso Doppio

Lumumba (Heiße Schokolade mit 2cl Rum)

Espresso

Irish Coffee 4 cl

Verlängerter
Cappuccino
Caffè Latte

Cappuccino Laktosefrei
Caffè Latte Laktosefrei

Tee
Schwarztee, Früchtetee, Kräutertee, Grüntee, Pfefferminztee

Golden Milk
mit Milch, Kurkuma, Ingwer, Zimt, Muskatnuss, Kardamom und Pfeffer
(kann Spuren von Sellerie enthalten)

HEISSE GETRÄNKE:

KAFFEE UND TEE:

//  4,20 € 

//  5,10 € 

//  4,90 € 

//  3,20 € 

//  7,20 € 

//  3,60 € 

//  8,70 € 

//  4,90 € 

//  8,70 € 

//  3,90 € 

//  4,70 € 

//  4,90 € 

//  4,70 € 

//  4,90 € 

//  4,10 € 

//  5,90 € 

Tasse

GETRÄNKE
Z I R B ‘ N G I N T O N I C
4 c l Z i r b ‘ n G i n 
+ T o n i c
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Coca Cola / Fanta / Sprite / Spezi

Coca Cola Zero Flasche
Almdudler Flasche

Simply Cola
Black Orange
Ginger Ale
Bitter Lemon
Tonic Water

ENERGY DRINK:

THE ORGANICS BY RED BULL:

ALKOHOLFREI:

FRUCHTSÄFTE:
Apfel, Orange, Johannisbeere,
Mango, Marille, Multivitamin

Säfte gespritzt mit Soda

Säfte gespritzt mit Wasser

MINERALWASSER:
Gasteiner Mineralwasser, Natur od. Sparkling
Gasteiner Mineralwasser, Natur od. Sparkling

SODA ZITRONE

//  3,90 € 

//  5,20 € 

//  4,70 € 

//  4,70 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  3,90 € 

//  5,90 € 

//  3,70 € 

//  5,10 € 

//  3,60 € 

//  4,80 € 

//  3,70 € 

//  6,20 € 

//  4,20 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

0,25l

0,5l

0,33l

0,33l

0,25l

0,25l

0,25l

0,25l

0,25l

Maracuja Keli Flasche
Himbeer Keli Flasche
Zitrone Keli Flasche
Orange Keli Flasche
Ananas Keli Flasche

LIMONADE:

//  4,80 € 

//  4,80 € 

//  4,80 € 

//  4,80 € 

//  4,80 € 

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,25l

0,5l

0,25l

0,5l

0,25l

0,25l

0,25l

0,5l

0,33l

0,75l

0,5l

0,25l

0,25l

0,25l

Dose

Dose

Dose

HAUSGEMACHTE LIMONADEN:
ALMLIESL Bergkräuter Eistee, Limette, Minze
FRUITY Pfirsich-Maracuja Eistee, Orange
FRESH Holunderblütensirup, Zitrone, Minze

BUBBLE TEA 

mit Wasser
mit Soda gespritzt

Leckere Limo mit Bubbles,  
fein dekoriert
Frei von Farb- und Konservierungsstoffen

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,70 € 
//  4,90 € 

//  5,90 € 

0,5l

0,5l

0,5l
0,5l

0,5l

Golden Drink
mit Orangensaft, Kurkuma, Ingwer, Zimt, Muskatnuss, Kardamom und Pfeffer
(kann Spuren von Sellerie enthalten)

//  5,90 € 

E N E R G Y D R I N K

S U G A R F R E E

S E AS O N A L E D I T I O N



M A N G O H A B A N E R O
4 c l M A N G O H A B A N E R O 
+ O R G A N I C S B l a c k O r a n g e

8 , 5 0
Drinks

Heiße Schokolade ohne Schlagobers

Affogato (Espresso mit Kugel Vanilleeis)

Heiße Schokolade mit Schlagobers

Ristretto

Cafe Baileys 4 cl

Espresso Doppio

Lumumba (Heiße Schokolade mit 2cl Rum)

Espresso

Irish Coffee 4 cl

Verlängerter
Cappuccino
Caffè Latte

Cappuccino Laktosefrei
Caffè Latte Laktosefrei

Tee
Schwarztee, Früchtetee, Kräutertee, Grüntee, Pfefferminztee

Golden Milk
mit Milch, Kurkuma, Ingwer, Zimt, Muskatnuss, Kardamom und Pfeffer
(kann Spuren von Sellerie enthalten)

HEISSE GETRÄNKE:

KAFFEE UND TEE:

//  4,20 € 

//  5,10 € 

//  4,90 € 

//  3,20 € 

//  7,20 € 

//  3,60 € 

//  8,70 € 

//  4,90 € 

//  8,70 € 

//  3,90 € 

//  4,70 € 

//  4,90 € 

//  4,70 € 

//  4,90 € 

//  4,10 € 

//  5,90 € 
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Coca Cola / Fanta / Sprite / Spezi

Coca Cola Zero Flasche
Almdudler Flasche

Simply Cola
Black Orange
Ginger Ale
Bitter Lemon
Tonic Water

ENERGY DRINK:

THE ORGANICS BY RED BULL:

ALKOHOLFREI:

FRUCHTSÄFTE:
Apfel, Orange, Johannisbeere,
Mango, Marille, Multivitamin

Säfte gespritzt mit Soda

Säfte gespritzt mit Wasser

MINERALWASSER:
Gasteiner Mineralwasser, Natur od. Sparkling
Gasteiner Mineralwasser, Natur od. Sparkling

SODA ZITRONE

//  3,90 € 

//  5,20 € 

//  4,70 € 

//  4,70 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  3,90 € 

//  5,90 € 

//  3,70 € 

//  5,10 € 

//  3,60 € 

//  4,80 € 

//  3,70 € 

//  6,20 € 

//  4,20 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,90 € 

0,25l

0,5l

0,33l

0,33l

0,25l

0,25l

0,25l

0,25l

0,25l

Maracuja Keli Flasche
Himbeer Keli Flasche
Zitrone Keli Flasche
Orange Keli Flasche
Ananas Keli Flasche

LIMONADE:

//  4,80 € 

//  4,80 € 

//  4,80 € 

//  4,80 € 

//  4,80 € 

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,25l

0,5l

0,25l

0,5l

0,25l

0,25l

0,25l

0,5l

0,33l

0,75l

0,5l

0,25l

0,25l

0,25l

Dose

Dose

Dose

HAUSGEMACHTE LIMONADEN:
ALMLIESL Bergkräuter Eistee, Limette, Minze
FRUITY Pfirsich-Maracuja Eistee, Orange
FRESH Holunderblütensirup, Zitrone, Minze

BUBBLE TEA 

mit Wasser
mit Soda gespritzt

Leckere Limo mit Bubbles,  
fein dekoriert
Frei von Farb- und Konservierungsstoffen

//  4,90 € 

//  4,90 € 

//  4,70 € 
//  4,90 € 

//  5,90 € 

0,5l

0,5l

0,5l
0,5l

0,5l

Golden Drink
mit Orangensaft, Kurkuma, Ingwer, Zimt, Muskatnuss, Kardamom und Pfeffer
(kann Spuren von Sellerie enthalten)

//  5,90 € 

E N E R G Y D R I N K

S U G A R F R E E

S E AS O N A L E D I T I O N



B I E R | B E E R

Trumer Pils

Radler

FASSBIERE | DRAFT BEER:
//  4,80 € 

//  5,80 € 

//  4,80 € 

//  5,80 € 

0,3l

0,5l

0,3l

0,5l

Paulaner Weizenbier Alkoholfrei
Paulaner Weizenbier Dunkel
Trumer Freispiel Alkoholfrei

FLASCHENBIERE:
//  5,70 € 

//  5,80 € 

//  5,40 € 

0,5l

0,5l

0,5l

Paulaner Weizenbier

Weizen Cola

WEIZENBIER VOM FASS:
//  4,80 € 

//  5,90 € 

//  4,80 € 

//  5,90 € 

0,3l

0,5l

0,3l

0,5l

Negroni (Gin, Campari, roter Wermut)

Averna 

Zirb‘n Gin Tonic
Gin Tonic

Jägermeister 

Flying Hirsch (Jägermeister + Red Bull)

Martini bianco 

Ramazotti 

Gin Gin Lemon (Wermuth Guglhof + Tonic)

Fernet Branca 

//  12,80 € 

//    4,50 € 2cl

//    8,90 € 

//    8,90 € 

//    4,50 € 2cl

//    8,50 € 

//    5,70 € 4cl

//    4,50 € 2cl

Hugo alkoholfrei (mit Ginger Ale)

Campari Soda | Orange 
Hugo

//    5,50 € 

//    7,90 € 4cl

//    7,50 € 

A P E R I T I F | B I T T E R S

Spritzer weiß | rot
Himbeer Vanille Spritz (Likör, Prosecco, Soda)

//    4,30 € 

//    7,90 € 

Campari Spritz (Prosecco, Soda) 
Aperol Prosecco

//    7,90 € 

//    7,90 € 

//    9,90 € 

//    4,50 € 2cl

www.jagaheisl.at



B I E R | B E E R
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//  12,80 € 

//    4,50 € 2cl

//    8,90 € 

//    8,90 € 

//    4,50 € 2cl

//    8,50 € 

//    5,70 € 4cl

//    4,50 € 2cl

Hugo alkoholfrei (mit Ginger Ale)

Campari Soda | Orange 
Hugo

//    5,50 € 

//    7,90 € 4cl

//    7,50 € 

A P E R I T I F | B I T T E R S

Spritzer weiß | rot
Himbeer Vanille Spritz (Likör, Prosecco, Soda)

//    4,30 € 

//    7,90 € 

Campari Spritz (Prosecco, Soda) 
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//    9,90 € 

//    4,50 € 2cl

www.jagaheisl.at



Jack Daniels 
Jameson 
Tullamore Dew 

//    7,50 € 4cl

//    7,50 € 4cl

//    7,50 € 4cl

S C H N A P P S | S C H A R F E S & C O

BRANDGEFÄHRLICH:

RUM:

GIN:

VODKA:

TEQUILA:

WERMUTH:

WHISKY:

Zirbe Guglhof 

SALIN Whiskey 2015 Guglhof 

Vogelbeer Brand Guglhof 

Apfel Birne Brand Guglhof 

Arts & Spirits RUM aged 8 years  Guglhof
Gastein Premium Rum (Gastein Moonshine)

GIN ALPIN Guglhof

VODKA Art & Spirits Guglhof

Padre Azul Blanco Tequila

Guglhof Premium Wermuth

Single Cask Whisky Aged 10 Years

Alter Zwetschken Brand Eichenfass Guglhof 

GRAPPA:

Williams Brand Guglhof 

Ron Millonario XO Rum 20 years

Hendricks Gin
Gordons Gin

TauernROGG Single Malt Whisky Guglhof 

Alter Apfel Brand Eichenfass Guglhof 

Wild Turkey 101 BOURBON

Dri Grappa di Ramandolo 

Marillen Brand Guglhof 

Alter Birnen Brand Eichenfass Guglhof 

//    6,50 € 2cl

//  13,50 € 4cl

//    7,20 € 2cl

//    5,80 € 

//  11,90 € 

//    7,90 € 

//  12,00 € 

//    8,00 € 

//    9,80 € 

//    7,50 € 

2cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

//    6,90 € 2cl

//    6,50 € 

//  16,90 € 

//  11,50 € 

//    6,50 € 

2cl

4cl

4cl

4cl

Zirb‘n Gin Tonic (Gastein Moonshine) //    8,90 € 

//  14,50 € 4cl

//    6,90 € 2cl

//    9,00 € 4cl

//    6,50 € 2cl

//    6,50 € 2cl

//    6,90 € 2cl

w
w

w
.j

a
g

a
h

e
is

l.
a

t



Jack Daniels 
Jameson 
Tullamore Dew 

//    7,50 € 4cl

//    7,50 € 4cl

//    7,50 € 4cl

S C H N A P P S | S C H A R F E S & C O

BRANDGEFÄHRLICH:

RUM:

GIN:

VODKA:

TEQUILA:

WERMUTH:

WHISKY:

Zirbe Guglhof 

SALIN Whiskey 2015 Guglhof 

Vogelbeer Brand Guglhof 

Apfel Birne Brand Guglhof 

Arts & Spirits RUM aged 8 years  Guglhof
Gastein Premium Rum (Gastein Moonshine)
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Padre Azul Blanco Tequila
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Single Cask Whisky Aged 10 Years
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GRAPPA:
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Alter Apfel Brand Eichenfass Guglhof 

Wild Turkey 101 BOURBON
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Marillen Brand Guglhof 

Alter Birnen Brand Eichenfass Guglhof 

//    6,50 € 2cl

//  13,50 € 4cl

//    7,20 € 2cl

//    5,80 € 

//  11,90 € 

//    7,90 € 

//  12,00 € 

//    8,00 € 

//    9,80 € 

//    7,50 € 

2cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

//    6,90 € 2cl
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//  11,50 € 
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In der Wintersaison 
jeden Mittwoch 
Electronic Music 
im Merangarten

In der Wintersaison 
jeden Mittwoch 
Electronic Music 
im Merangarten

In der Wintersaison 
jeden Mittwoch 
Electronic Music 
im Merangarten

In der Wintersaison 
jeden Mittwoch 
Electronic Music 
im Merangarten

During the winter season every Wednesday
Electronic Music in the Merangarten

um 20.00 – 23.00 Uhrum 20.00 – 23.00 Uhr

Bad GasteinBad GasteinBad Gastein
since 1828since 1828since 1828

L O N G D R I N K S | L I K Ö R E

P O R T W E I N

P R O S E C C O

Mango Habernero mit Black Orange

Zirb‘n Gin Tonic
Gin Tonic

//    8,50 € 

//    8,90 € 

//    8,90 € 

//    8,90 € 

//    8,90 € 

Simply Cuba (Gastein Premium Rum, Limette, Simply Cola) //    8,90 € 

Bacardi Cola
Wodka Red Bull

Gin Gin Lemon (Wermuth Guglhof + Tonic)

Wodka Orange

Whiskey Red Bull

Negroni (Gin, Campari, roter Wermut)

Whiskey Cola
//    7,80 € 

//    8,20 € 

//    8,20 € 

//    9,90 € 

//    7,80 € 

//  12,80 € 

//    7,80 € 

LIKÖRE:

Sambuca

Salted Caramel, Haselnuss, Dark-Schoko-Orange, 
Alter Williams, Alte Zirbe, Cafe Espresso
Werfen Sie einen Blick zum Spirituosenkoffer am 
Restaurant Eingang oder fragen Sie die Bedienung.

Amaretto

Sandemann (Fine white Porto)

Baileys

Sandemann (Medium dry)

Tia Maria

GASTEIN MOONSHINE 

//    6,80 € 4cl

//    6,40 € 

//    6,90 € 

4cl

4cl

//    6,60 € 

//    6,90 € 

4cl

4cl

//    5,90 € 

//    7,40 € 

4cl

4cl

Millesimato Drusian DOCG Dry 
Venetien, Italien

PROSECCO:
//  37,00 € 

//     6,50 € 

Fl. 0,75l

Glas 0,1l

JÄGERHÄUSLJÄGERHÄUSL
RESTAURANT PIZZERIARESTAURANT PIZZERIA

GASTHAUSGASTHAUS
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Alter Williams, Alte Zirbe, Cafe Espresso
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Restaurant Eingang oder fragen Sie die Bedienung.

Amaretto
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//    6,90 € 
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W E I S S W E I N

R O S É W E I N

Grüner Veltliner Hirschvergnügen 
Weingut Hirsch, Kammern, Kamptal 2024
(Sehr gut zu leichten Küche, Pizza, Vorspeisen und Salate)

Grüner Veltliner Federspiel „Kreutles“ 
Weingut Knoll, Loiben, Wachau 2024
(Leichter Fisch, österreichische Küche, Vegetarisch)

Grüner Veltliner Smaragd „Schütt“ 
Weingut Knoll, Loiben, Wachau 2023
(Kräftige Speisen, helles Fleisch, kräftiger Fisch)

Grauer Burgunder 
Weingut Umathum, Frauenkirchen, Burgenland 2023
(Leichte Fischgerichte, Salate, Pizza)

Rose „Vom Zweigelt” Bio 
Weingut Ehmoser, Wagram 2024
(Vielseitig einsetzbar aber am besten pur genießen)

//  35,00 € 

//  45,00 € 

//  77,00 € 

//  36,00 € 

//  37,00 € 

//     6,20 € 

//     6,50 € 

//     6,50 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Riesling Dockner 
Weingut Dockner, Parapluiberg, Traisental 2024
(Leichte Fischgerichte, Salate Vegetarisch)

//  33,00 € Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Riesling Zehetnerin Bio 
Weingut Mantlerhof, Kremstal 2024
(Leichte Fischgerichte, Salate Vegetarisch)

Gelber Muskateller 
Weingut Krispel, Vulkanland, Steiermark 2024
(Vorspeisen und Aperitif)

Sauvignon Blanc
Erwin Sabathi, Leutschach, Südsteiermark 2024
(Guter Gesellschaftswein, Aperitif)

Chardonnay Sinner Bio 
Weingut Prieler, Schützen a.G. Leithaberg 2024
(Fisch, Huhn, Salat mit Joghurtdressing, Weißkulturkäse)

//  37,00 € 

//  35,00 € 

//  37,00 € 

//  38,00 € 

//     6,20 € 

//     6,50 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Weine können lieferbedingt einen anderen Jahrgang aufweisen.

Alle Preise in Euro, inklusive Steuern und Abgaben

R O T W E I N

Zweigelt Klassik 
Weingut Leth, Fels am Wagram, Wagram 2023
(Leichte Fleischgerichte, Wiener Schnitzel)

Zweigelt Rubin Carnuntum 
Weingut Michaela Riedmüller, Hainburg, Carnuntum 2022
(Kräftiger Fisch, österreichische Küche, Vegetarisch)

K+K Cuvee 
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz, Mittelburgenland  2022
(Leichte Fleischgerichte, Wild, Käse)

Big John 
Weingut Scheiblhofer, Andau, Burgenland 2023
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse)

//  35,00 € 

//  37,00 € 

//  35,00 € 

//  41,00 € 

//     6,20 € 

//     6,20 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Hito 
Weingut Cepa 21, Ribera del Duero, Spanien 2023
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse, Burger & Co)

Cuveé the Butcher 
Weingut Schwarz, Andau, Burgenland 2020
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse)

Blaufränkisch
Weingut Kerschbaum, Horitschon, Mittelburgenland 2023
(Fleisch, Wild, Vegetarisch)

Merlot Haus & Hof 
Weingut Reeh, Andau, Burgenland 2022
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse)

//  39,00 € 

//  49,00 € 

//  35,00 € 

//  35,00 € 

//     6,20 € 

//     6,20 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

www.jagaheisl.at
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Grüner Veltliner Hirschvergnügen 
Weingut Hirsch, Kammern, Kamptal 2024
(Sehr gut zu leichten Küche, Pizza, Vorspeisen und Salate)

Grüner Veltliner Federspiel „Kreutles“ 
Weingut Knoll, Loiben, Wachau 2024
(Leichter Fisch, österreichische Küche, Vegetarisch)

Grüner Veltliner Smaragd „Schütt“ 
Weingut Knoll, Loiben, Wachau 2023
(Kräftige Speisen, helles Fleisch, kräftiger Fisch)

Grauer Burgunder 
Weingut Umathum, Frauenkirchen, Burgenland 2023
(Leichte Fischgerichte, Salate, Pizza)

Rose „Vom Zweigelt” Bio 
Weingut Ehmoser, Wagram 2024
(Vielseitig einsetzbar aber am besten pur genießen)

//  35,00 € 

//  45,00 € 

//  77,00 € 

//  36,00 € 

//  37,00 € 

//     6,20 € 

//     6,50 € 

//     6,50 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Riesling Dockner 
Weingut Dockner, Parapluiberg, Traisental 2024
(Leichte Fischgerichte, Salate Vegetarisch)

//  33,00 € Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Riesling Zehetnerin Bio 
Weingut Mantlerhof, Kremstal 2024
(Leichte Fischgerichte, Salate Vegetarisch)

Gelber Muskateller 
Weingut Krispel, Vulkanland, Steiermark 2024
(Vorspeisen und Aperitif)

Sauvignon Blanc
Erwin Sabathi, Leutschach, Südsteiermark 2024
(Guter Gesellschaftswein, Aperitif)

Chardonnay Sinner Bio 
Weingut Prieler, Schützen a.G. Leithaberg 2024
(Fisch, Huhn, Salat mit Joghurtdressing, Weißkulturkäse)

//  37,00 € 

//  35,00 € 

//  37,00 € 

//  38,00 € 

//     6,20 € 

//     6,50 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Weine können lieferbedingt einen anderen Jahrgang aufweisen.

Alle Preise in Euro, inklusive Steuern und Abgaben

R O T W E I N

Zweigelt Klassik 
Weingut Leth, Fels am Wagram, Wagram 2023
(Leichte Fleischgerichte, Wiener Schnitzel)

Zweigelt Rubin Carnuntum 
Weingut Michaela Riedmüller, Hainburg, Carnuntum 2022
(Kräftiger Fisch, österreichische Küche, Vegetarisch)

K+K Cuvee 
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz, Mittelburgenland  2022
(Leichte Fleischgerichte, Wild, Käse)

Big John 
Weingut Scheiblhofer, Andau, Burgenland 2023
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse)

//  35,00 € 

//  37,00 € 

//  35,00 € 

//  41,00 € 

//     6,20 € 

//     6,20 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

Hito 
Weingut Cepa 21, Ribera del Duero, Spanien 2023
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse, Burger & Co)

Cuveé the Butcher 
Weingut Schwarz, Andau, Burgenland 2020
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse)

Blaufränkisch
Weingut Kerschbaum, Horitschon, Mittelburgenland 2023
(Fleisch, Wild, Vegetarisch)

Merlot Haus & Hof 
Weingut Reeh, Andau, Burgenland 2022
(Kräftigen Fleischgerichten, Wild, Hartkäse)

//  39,00 € 

//  49,00 € 

//  35,00 € 

//  35,00 € 

//     6,20 € 

//     6,20 € 

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Fl. 0,75l

Glas 1/8l

Glas 1/8l

www.jagaheisl.at
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AUCH BEI : 

GASTHAUS JÄGERHÄUSL
BAD GASTEIN

GASTHAUS

RESTAURANT
TAKE AWAY 

LIEFERSERVICE

RESTAURANT
TAKE AWAY 

LIEFERSERVICE

w w w. f o o d p at r o l . at w w w. f o o d p at r o l . at 

JÄGERHÄUSLGASTHAUS

Call before you starve ! We'll save you !

! HCID NETTER 
RI

W

BAD GASTEIN

F O O D PAT R O LF O O D PAT R O L

+43 664 426 53 86

! HCID NETTER 
RI

W

JÄGERHÄUSL
RESTAURANT PIZZERIA

GASTHAUS

Bad Gastein
since 1828
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